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 שוקולדשיק   סדנא

השונים של השוקולד   מפרור, שלבי הייצור של השוקולד ועל הסוגיםיבסדנא נלמד את כל עקרונות הט
שוקולד בהדפסים טבלאות    לאחר מכן נכין מוצרים כגון : טראפלס, שברי  ו כולל הדגמה של פרי הקקא

 . לחיים מוזיקה ואוירה טובה  ועוד.. את המוצרים נארוז למארז אישי לקחת הביתה ולבסוף נרים כוסית 

 וחצי שעה  –נא משך הסד

 

 מחירון סדנאות: 

 

 . ₪  500–סדנא זוגית  

 . עבור כל משתתף   ₪ 130 -יםמשתתפ 6 

 . עבור כל משתתף  ₪ 120 –משתתפים  7-10

 . עבור כל משתתף   ₪ 100 –משתתפים  10-20

 עבור כל משתתף.   ₪ 85 –ם משתתפי 20-40

 

 משתתפים(  20עבור כל משתתף ) מינימום   ₪ 65 –דוקות  45 – מיני סדנא 

 

 

      


